
BRASA HAMBURGUESES
L'ànima de qualsevol "Steak House". Brasa amb el mill� carbó que ap�ta el mill� sab� a les nostres carns

Entrecot a la graella laminat tipus tataki, acompanyat d'amanida, guacamole, la 
nostra salsa vermella casolana, bec de gall i truites de blat. Servit en pedres 
calentes perquè l'espectacle continuï a la teva taula. (Màxim 2 pedres per tac.)

TAC DE TALL DE LLOM
SOTA TROSSEJAT PER TAQUEJAR

22,50

Sucós, fet a la brasa amb el millor carbó i acompanyat de patates fregides i 
dolces panotxes de blat de moro.

ENTRECOT 350 gr. 20,50

Costella de porc rostida a baixa temperatura que es desfarà a la boca, després 
fregida per a aquest toc cruixent i banyada a la nostra irresistible salsa 
barbacoa. Servit amb patates fregides.

COSTELLAR PORC BBQ 15,50

500 grams de pura poesia bovina madurada per concentrar tots els seus 
sabors, acompanyat de patates fregides.

XULETÓ DE VACA VELLA 
MADURAT 500 GR.

20,50

Hamburguesa de vedella Black Angus

PACHUCO BILL
Hamburguesa 100% de vedella Black Angus amb mix de formatges, llenxetes 
de bacó, enciam fresc i tomàquet a rodanxes.

EMILIANO ZAPATA
Hamburguesa 100% de vedella Black Angus amb salsa barbacoa que allibera 
sabors, bacó i formatge cheddar vell. Una explosió mexicana amb esperit 
revolucionari.

BILLY EL NIÑO
L'hamburguesa ideal per als texans i les vaqueres! Sucosa carn amb formatge 
fos.

13,50

13,50

9,90

U
N DOLÇET

USA

Barreja dels pastissos més famosos en unes sols postres: base de galeta oreig, 
brownie de xocolata i pastís de formatge acampanyat de gelat de nata .

OREO & BROWNIE CHEESCAKE 7,70

La nostra versió del clàssic lemon peu, amb base de galeta i farcit cremós suau 
de llima.

PASTÍS CREMÓS DE LLIMA 6,60

Amb formatge de cabra, a l'estil Basc i xarop de maduixa.
PASTÍS DE FORMATGE (sense gluten) 5,50

El pastís mexicà per excel·lència: pa de pessic suau, mullat amb tres llets i 
cobert de nata.

PASTÍS DE 3 LLETS 6,00

El pastís mexicà per excel·lència ara amb coco, dolç de llet i merenga.

PASTÍS DE 3 LLETS DE COCO 7,00

El tradicional pastís mexicà fet a base de tendres grans de blat de moro. Cobert 
amb sucre de llustre i gelat de nata.

PASTÍS D’ELOT 5,50

Amb gelat de nata, xarop de maduixa i nata muntada.

TAP DE XOCOLATA 6,00

Amb gelat de nata, xarop de maduixa i nata muntada servit en got.

BROWNIE DE XOCOLATA 6,75

BROWNIE ESPECIAL 
D’ANIVERSARI

15,90

Pregunta per les nostres postres del dia.

POSTRE DEL DIA 6,00

MADUIXA / XOCOLATA / NATA / VAINILLA AMB NOUS DE MACADÀMIA 

SORBET DE LLIMONA

GELATS Individual 4,95 2,75

MENÚ 
INFANTIL

A TRIAR:

BOTIFARRA O HAMBURGUESA O NUGGETS

+
PATATES FREGIDES + AIGUA+ GELAT

10,50
IVA inclòs. Màxim 10 anys
(Només inclou aigua, la resta de begudes s'hauran de demanar a part)

SALSES
SALSA PICANT CHIPOTLE

SALSA TRINIDAD ESCORPIÓN

SALSA VALENTINA

La nostra salsa picant casolana "Trinitat 
Escorpí" té com a base verdures rostides.

1,90

1,90

S/P

AL·LÈRGENS LLEGENDASi necessiteu més informació pregunteu al nostre personal

SOJA SULFITS GLUTEN LLET MOSTASSA OU SÈSAM CRUSTACI FRUITS 
SECS

SÓC UN PLAT VEGÀ SÓC UN PLAT 
VEGETARIÀ

POC PICANT BASTANT PICANT MOLT PICANT IVA incl.



AMANIDES

NACHOS

BOTANES

Gaudeix de la nostra combinació d’enciam fresc, gambes cuites 
amb sal, alvocat cremós, pico de gallo i tires cruixents de truita de 
blat de moro, tot amanit amb vinagreta de mango que et 
transportarà directament a les platges mexicanes.

Amanida de gambes i 
advocat

Totopos amb formatge cheddar fos. Ideal per als amants del 
“menys és més”!

Nachos amb fotmatge

¡Totopos amb actitud! Amb cheddar fos i chili amb carn.

Nachos amb carn

Totopos amb crema de carbassa i chili de soja texturitzada. 
¡Casolà, casolà!

Nachos amb “carn” vegans

¡Tan adictius que haurien de ser il·legals! Totopos amb guacamole, 
pico de gallo, cheddar fos, bola de formatge fresc, crema agra i 
formatge cotija

Narconachos

¡La versió verda del prohibit! Totopos con crema de calabaza, 
guacamole y pico de gallo.

Narcovegans

¡Un desmare deliciós que no decep! Totopos amb guacamole, 
pico de gallo, cheddar fos, chili amb carn, formatge cotija, crema 
agra i jalapeños perquè piqui bé i no el cor.

Chinga tu madre

Totopos amb guacamole, crema de carbassa, chili de soja i 
jalapeños que desperten l’ànim i l’enveja.

Chinga Veggie

Santíssima creació de sabors! Totopos amb tinga de pollastre, 
pico de gallo, cheddar fos, bacó, ceba caramel·litzada i crema 
d’alvocat.

La Santa

¡Dança tropical de sabors! Barreja d’enciams, mango confitat, 
formatge Arzúa-Ulloa, alvocat i crostons amb vinagreta de mango.

Amanida de Mango i 
advocat

Una abraçada calenta de formatge i carn! El nostre xili amb carn 
cuinat lentament amb un toc picant fumat, fesols i coriandre fresc 
picat.

Carn

Sant trio de sabors! Xoriç sucós, xampinyons saltats i formatge. Tot 
coronat amb coriandre fresc picat que ho fa més mexicà que un crit 
de “Visca Mèxic!”.

Xori-Xampi-formatge

Gambes saltejades en salsa chipotle amb formatge i coriandre 
fresc. T’ atreveixes a probar-ho?

Gambes amb 
chipotle

Un guisat reconfortant i ple de sabor, elaborat amb soja 
texturitzada, formatge, xampinyons i coriandre, acompanyat de 
truites de blat de moro.

Xili carn 
vegetarià

FORMATGES FOSOS
Acompnyats amb t�tilla de blat

13,50

13,50

10,90

10,90

10,90

12,50

G: 9,95 P: 7,90

G: 13,50 P: 9,50

G: 14,50 P: 10,50

G: 13,90 P: 9,90

G: 13,90 P: 9,90

G: 15,60 P: 12,00

Marinades i fregides 
Tria entre dolçes o picants. Per a llepar-se els dits!

Aletes de pollastre 8,90

Arrebossats amb una cobertura cruixent, farcits de formatge 
cheddar cremòs.

Jalapeños 8,90

Rodanxes de ceba dolça, arrebossades i daurades fins a assolir 
una textura cruixent, acompanyades de salsa barbacoa!

Anelles de ceba 8,90

Cassola de gambes pelades, flamejades amb tequila i chipotle 
fumat, acompanyades de truites de blat. Perfectes per als amants 
del foc al paladar!

Gambes endimoniades 17,00

G: 16,50 P: 12,50

G: 15,50 P: 11,00
Supl. guacamole +2,90€

La festa completa en un plat! Un carnaval de jalapenys amb 
cheddar, cèrcols de ceba, aletes de pollastre i costelletes de porc, 
ideal per obrir la gana o gaudir al centre de la taula.

Assortiment “d’antojitos” 8,00 x 
pers.

Mín. 2 persones

ENXILADES

Farcida de tinga de pollastre tan suau com una cançó de bressol, 
amb crosta de mozzarella gratinada, banyada amb salsa verda 
casolana, coronada amb nata agra, formatge càtiga i coriandre fresc. 
Una obra mestra enrotllada en truita de blat de moro!

Verda 15,50

Farcida de carn enxilada de vedella que ha estat cuinant-se fins a 
assolir la glòria, coberta de mozzarella, banyada amb salsa vermella, 
amb nata agra, formatge cotija i coriandre que li dóna aquest toc de 
frescor divina.

Vermella 15,50

Tinga de pollastre esfilagarsada, amb formatges fosos, arròs 
mexicà, fesols, un toc de nata agra i salsa verda per donar-li el saó. 
Tot ben embolicat i llest per omplir-te de sabor!

Tinga 14,50

Sucosa carn de vedella esfilagarsada, guisada a foc lent amb salsa 
de pebrots rostits, llombarda adobada, sèsam negre torrat, nata 
agra, salsa vermella picantita, arròs mexicà, fesol i formatges fosos. 
Una explosió de sabors a cada mos!

Carn enxilada 14,50

Un clàssic! Carn de porc esfilagarsada i marinada durant hores en 
achiot i cítrics, acompanyada de formatges fosos, arròs mexicà, 
ceba morada adobada, nata agra, fesol i una salsa vermella que et 
transportarà a les festes de poble.

Cochinita pibil 14,50

La nostra salsa de cotxinita feta amb ferra, formatge vegà, arròs 
mexicà, ceba morada adobada, fesol cremós i salsa vermella amb 
caràcter. Una revolució vegana amb passaport mexicà!

Cochinita vegana 15,50

Amb maionesa de chipotle i bec de gall, amb mànec, alvocat i 
coriandre.

Gambes amb “pico 
de gallo” de mango

17,50

El rei dels cantons mexicans! Encenalls de porc adobat, amb pinya 
rostida que li dóna aquest toc dolç, ceba fresca i coriandre picat.

Pastor 13,90

Encenalls de Heura adobada, saltejades a la planxa amb pinya, 
ceba i coriandre fresc, tot muntadet en truita de blat de moro.

Pastor Vegà 14,90

3 UDS.

 T�tilles de blat de m�o farcides de...

BURRITOS 1 UD.

T�tilla gran de blat enrotllada i farcida dels nostres guisats i acompanyaments:
ALAMBRES

Pit de pollastre trosseït, saltat amb verdures, cansalada i formatges 
que es fonen formant fils de plaer.

Pollastre 14,90

Sucosa vedella trossejada, saltejada amb verdures, cansalada i 
abraçada per formatges fosos que s'entrellacen com a amants.

Res 17,50

El tresor del mar a la teva taula! Gambes pelades i saltejades amb 
verdures i formatges que es fonen en una abraçada celestial.

Gambes 17,50

Verduretes saltejades amb amor, bolets i formatges fosos. 
Acompanyat amb truita de blat de moro.

Vegetals 14,90

6 

Servits amb t�tilles de blat acabades de fer perquè te les muntis tu mateix! Inclou salsa Perrins

tortilles

El jardí mexicà enrotllat! Formatges fosos, arròs mexicà, nata agra, 
fesols, salsa verda casolana, guacamole, xampinyons i verdures 
saltejades.

Vegetarià 14,50

TACOS 4 UDS.

Selecció dels nostres mill�s guisats, carns i gambes, servits sobre truites de blat llestos per menjar

Porquet marinat amb achiot, rostit a baixa temperatura fins que 
quedi suauet, coronat amb ceba morada adobada, que li dóna 
aquest contrast màgic de sabor. Un clàssic que mai no falla!

Cochinita Pibil 14,50

La nostra salsa de cotxinita feta amb feria, ceba morada adobada 
que aporta el toc àcid necessari, tot abraçat per una truita de blat 
de moro acabada de fer.

Cochinita Vegana 14,90

Pollastre sucós, formatge fos i llardon cruixent, tot acompanyat de 
ceba fresca i coriandre. Un tac que mereix serenata de mariachi!

Pollastre, formatge, llardon 14,50

15,50

14,50

Guisat de pollastre esfilagarsat amb salsa de tomàquets rostits i 
espècies secretes, sobre una base cruixent de truita de blat de 
moro fregida que sona com a música en mossegar-la, coronada 
amb maionesa, nata agra, formatge cotija, coriandre fresc i blat de 
moro daurat.

“Tostada” de tinga 14,50

Carn de porc guisada lentament en la seva pròpia mantega, Com 
Déu mana! Acompanyat de cebeta i coriandre fresc i servit en 
truitetes de blat de moro.

Carnitas 14,50

El tour gastronòmic sense sortir de la teva taula! Prova els nostres 
guisats més autèntics en aquest festival de sabors: TINGA, CARN 
ENCHILADA i COCHINITA PIBIL.

Degustació de guisos 26,90
Ideal per compartir - Servit amb 9 tortilles

LE
S ENTRADES 2ºROUND

Segueix

6 uds.

Totopos de de blat de m�o fregits al moment

3 UDS.

*Prova-ho amb la nostra salseta casolana verda o vermella!

El “pico de gallo” acompanya els 
nachos i els seus ingredients bàsics 

són: tomàquet picat, ceba picada, 
coriandre i suc de llima.

¿Què és el “pico de gallo”?

TACO DE 
GAMBES

TOSTADA 
DE TINGA

GAMBES 
ENDIMONIADES

AMANIDA 
MANGO & 
ADVOCAT

DEGUSTACIÓ 
DE GUISOS

TACO 
PASTOR

NACHOS 
CHINGATUMADRE

FORMATGE FOS
XORI-XAMPI- 
FORMATGE

MICHELADA

GERRA DE 
MARGARITA

Picanya cuinada a la planxa fins al punt perfecte, ceba 
caramel·litzada que sap a glòria divina i formatge fos que es fon 
com les promeses a l'alba.

Picanya, ceba i formatge

Sucosa carn de vedella guisada a foc lent en una salsa de pebrots 
rostits, servida amb llombarda adobada i sèsam negre torrat que 
esclata a la teva boca.

Carn enxilada


